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FIN DE APRENDIZAJE O FORMACION

Formar especialistas en el area de Gestion de Empresas de Ali-
mentos y Bebidas, capaces de crear y gestionar empresas de
restauracion y hospedaje de alto nivel, a fin de dirigir los dis-
tintos procesos administrativos coordinando la calidad de los
productos y servicios.

Calle Miguel Lerdo de Tejada No. 599, posgradosjp@hotmail.com
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PLAN DE ESTUDIOS:
MODALIDAD ESCOLAR

Médulo 1 Médulo 2

— Marco Legal de Negocios — Seguridad e Instalaciones de Negocios
Gastronomicos y Turisticos Gastronomicos y Turisticos

— Habilidades Directivas — Control de Recursos Financieros y Humanos

— Sanidad e Higiene de Negocios — Operacion de Establecimientos
Gastronomicos y Turisticos Gastronomicos y Turisticos

Modulo 3

— Mercadotecnia de Negocios
Gastronomicos y Turisticos

— Gestion de la Calidad

— Creacion de Negocios Gastronémicos
y Turisticos

PERFIL DE INGRESO

— De los principios fundamentales para la operacion de una empresa

de alimentos y bebidas.

— De los fundamentos teéricos para la planificacion financiera en
empresas de alimentos y bebidas.

— De las bases legales de los negocios gastrondomicos y turisticos.

PERFIL DE EGRESO

— De la administracion aplicada a la gastronomia y turismo, para la planeacion
estratégica organizacional, manejo de los recursos humanos y materiales en el
sector gastronoémico y turistico a nivel empresarial.

— Del marco normativo que rige la industria gastronémica y turistica.

— Identificar oportunidades para emprender nuevos negocios y/o desarrollar
nuevos productos y servicios.

REQUISITOS DE INGRESO SERVICIOS
GENERALES:

Certificado Total de Licenciatura (Original y 3 copias)
Titulo Profesional Licenciatura (3 copias)
Cédula Profesional (3 copias)

— Plataforma Académica

— Acta de Nacimiento Certificada actualizada - I%iblioteca

(Original y 3 copias) — Area Deportiva
— CURP (Nuevo Formato, 3 copias) — Aulas Climatizadas
— 6 Fotograffas Tamafio Infantil (Blanco/Negro o Color) — Aulas Multimedia

— Laboratorios de Computo



